
Degustatiethema :  Domaine GUFFENS-HEYNEN 

Plaats / Datum : Gudul's Kaffee, Moorsel      25/10/2010  

Aantal proevers : 11                     

1. Mâcon-Pierreclos,          2000       ( 13 % )          26,02 €

 Visueel : Strogeel. Helder. AA

A 10

 Geur : Gebrande, getoaste toetsen. Rijp exotisch fruit, ananas, sterfruit. B+ 1

Vooral gezwavelde toetsen.

B

 Smaak : Krachtige aanzet, exotisch fruit, ananas, sterfruit en getoaste toet-

sen in evolutie. Pompelmoes in finale. Zeer lange afdronk.

C

2. Mâcon-Pierreclos, " Le Chavigne "       2000       ( 13 % )          30,30 €

 Visueel : Licht goudgeel. Helder. Waterige rand. AA

A 1

 Geur : Geoxydeerde toetsen. Geblutste appel, geconfijt fruit. Acacia. B+ 10

B

 Smaak : Sterke aanzet. Sherry-type. Zeer droog. Amandel, calvadosachtig.

Stevige wijn, maar vlak.

C

3. Pouilly-Fuissé, " Les Croux "       2000     ( 13 % )      44,04 € 

 Visueel : Strogeel. Helder. Sterk tranend. AA 5

A 6

 Geur : Welige, frisse neus. Vuursteen. Florale toetsen van muguet. B+

Na walsen: gebrande nootjes, ananas, sinaasappel. Vijgencompote.

B

 Smaak : Stevige aanzet. Exotisch fruit, sinaasappel, geblutste appel in evolutie.

Gebrande toetsen van nootjes in finale. Lange afdronk. Subtieler in

neus en smaak. C

4. Pouilly-Fuissé, " Les Hauts de Vignes "        2000     ( 13 % )        62,92 € 

 Visueel : Stro- tot goudgeel. AA 11

A

 Geur : Bruine appel. Appelmoes. Exotische toetsen. Na walsen: zwavel, kruiden. B+

B

 Smaak : Krachtige aanzet van exotisch fruit, gedragen door levendige,frisse zuren

van zestes. Citrusvruchten en frisse appelzuren in finale. Lange afdronk.

Mooi verweven wijn. C
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5. Pouilly-Fuissé, " Premier Jus "          1998         ( 13 % )        42,27 € 

 Visueel : Goudgeel. Helder. AA 6

A 5

 Geur : Complexe neus. Geblutste appel. Kruiden. Honing. Ananas. Na walsen: B+

gebrande nootjes, getoaste toetsen. Abrikoos, appelsien.

B

 Smaak : Stevige, complex aanzet. Exotisch fruit, ananas, pompelmoes. Frisse

zuren. Gebrande nootjes. Heel evenwichtig. Lange afdronk.

Kompleet op dronk. C

6. Mâcon-Pierreclos,          2001       ( 13 % )          26,02 €

 Visueel : Goudgeel. Helder. AA

A 11

 Geur : Rijpe meloen. Fruitsap van peren. Geblutste appel. Ananas. Vanille. B+

Franchipane, marsepein na walsen.

B

 Smaak : Mooie aanzet van frisse zuren. Rijp exotisch fruit. Sap van veel fruit.

Lange afdronk. Verrassend jong.

C

7. Pouilly-Fuissé, " Le Chavigne "       2001       ( 13 % )          30,30  €

 Visueel : Goudgeel. Helder. AA 1

A 9

 Geur : Complexe neus. Gebrande nootjes. Exotisch fruit. Ananas, limoen. B+ 1

Licht kruidig ook.

B

 Smaak : Stevige aanzet. Gebrande nootjes. Exotisch fruit en frisse, nogal

stevige zuurtjes. Limoen. Licht bittertje in finale. Vooral frisse en

krachtige wijn. C

8. Pouilly-Fuissé,           2001        ( 13 % )        42,50 €

 Visueel : Goudgeel. Helder. Stevige concentratie. AA

A 7

 Geur : Mooie neus. Rode, geblutste appel. Exotisch fruit. Silex, calvados. B+ 4

Mineralen.

B

 Smaak : Krachtige aanzet van geblutste appel en zuren. Zekere rokerigheid.

Minder lange afdronk. Iets fluweliger van stijl.

C
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9. Mâcon-Pierreclos, " En Crazy "        2005       ( 13 % )      30,30 €

 Visueel : Goudgeel. Helder. Lichte concentratie. AA 5

A 6

 Geur : Mineralen. Silex. Rode appelsienschil. Na walsen: exotisch fruit, B+

abrikoos, perzik.

B

 Smaak : Krachtige aanzet van exotisch fruit, honing. Goed onderbouwd door 

zuren. Perensap. Frisse zuren met exotisch fruit en schil van appelsien

in finale. Lange afdronk. C

10. Pouilly-Fuissé,           2005        ( 13 % )        45,00  €

 Visueel : Goudgeel. Helder. Lichte concentratie. AA 9

A 1

 Geur : Open neus. Vooral rijp fruit, perensap. Na walsen: honing, caramel, B+ 1

franchipane, zoet-bitter.

B

 Smaak : Mooie aanzet van rijp fruit, ook in evolutie. Fijne zuren. Bittertoetsje

in finale. Lange, warme afdronk. Wijn met Corton-Charlemagnestijl.

C

11. Domaine Jean-Paul Paquet, Pouilly-Fuissé, Vieilles Vignes   2007   ( 13 % )   14,20 €

 Visueel : Citroen- tot lichtgeel. Lichte concentratie. Helder. AA

A

 Geur : Milk & honey. Beetje kokos. Tussen peren en appel. Kumquatfruit. B+ 11

B

 Smaak : Onsamenhangend in aanzet. Zuren en fruit zijn gefractionneerd.

Bittertje in finale. Te vroeg, te jong. Wel materie.

C

12. 

 Visueel : AA

A

 Geur : B+

B

 Smaak :

C
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