
Degustatiethema:    PAUILLAC, een keuze van Crus Bourgeois

Plaats / Datum : G. Walschap Londerzeel       19/12/2006 

Aantal proevers : 12                     

Deguvin: Quotering                 MWK: Quotering door 10 leden Moorselse WijnKring op 18/12/2006

                                                                     Beknopte bespreking door MWK  (Quotering zonder A+ en B- ! )     

1. Château Laujac, AOC Médoc, Cru Bourgeois     2003  ( 12,5 % )        8,99 € 

 Visueel : Kersenrood. Donker. Beetje gevoileerd. Deguvin MWK

AA

Robijnrood. Gemiddelde concentratie. Helder. Geen evolutie. A+

 Geur : Rijp rood fruit en eerder zwart fruit ( braambessen ). Na walsen: vleugje peper, A

kruiden. Hout goed verweven. B+ 6 10

Kruidig. Steenfruit, fruitbom. Snoep. B 6

 Smaak : Krachtig en fruitig in aanzet. Valt vlug weg. Heel evenwichtig en verweven, maar B-

iets te weinig vulling. Korte afdronk.

Soepele aanzet. Goed verweven. Mist wat vlezigheid. Zwakke tannines. C

2. Ch. Colombier-Monpelou, Cru Bourgeois Supérieur,   2003   ( 13 % )   21,60 €

 Visueel : Purperrood. Lichtbruine rand. Gemiddeld tot diepe concentratie. AA

Intens. Diepere concentratie. A+

 Geur : Open neus: vanille. Na walsen: zoethout. A 2

B+ 10 8

Gesloten. Na walsen: open. Zuur fruit. Cassis. Hout. B 2

 Smaak : Soepele aanzet.  Krachtig in evolutie. Evenwichtig, goed verweven met edele, rijpe B-

tannines, lichtjes uitdrogend in finale. Vlezig.

Stevig. Tannines nog niet versmolten. Klassieke Pauillac. C

3. Ch. La Fleur Peyrabon, CB,    2003    ( 13,5 % )         +- 23 €         

 Visueel : Kersenrood. Diepe concentratie. Tranend. AA

Donkerrood. Diepe concentratie. Weinig evolutie. A+

 Geur : Open neus: kruiden, gebrande toetsen, vanille. Na walsen: wat zwart fruit, kruid- A 8 9

noot. Complexe neus. B+ 4 1

Zeer fruitig. Braambes. Kersenpit. Gestoofd fruit. Vanille, hout. B

 Smaak : Soepele aanzet. Zeer harmonisch in evolutie. Chocolade in finale. Zoethout. B-

Middellange afdronk.

Zeer stevige aanzet. Zeer mooie tannines. Body. Mooie finale. C

4. Ch. Fonbadet, CBS,    2003               23,35 € 

 Visueel : Dieprood. Kersenrood. Diepe concentratie. AA

Dieprood. Intense concentratie. A+

 Geur : Initieel iets meer gesloten. Chocolade, gebrande toetsen. Na walsen: rijp zwart A 5 5

fruit. B+ 7 5

Complex. Kers, cassis. Kruidig. B

 Smaak : Krachtig in aanzet en evolutie. Mooie, stevige tannines, maar nog niet versmolten. B-

Complex, vlezig.Wijn met brute kracht en minder finesse.

Type Pauillac. Goed verweven. Rijp rood steenfruit. Goede tannines. Streng. C
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5. Ch. Batailly, 5e Grand Cru Classé,    2003   ( 13 % )         31,33 €     

 Visueel : Diep kersenrood. Heel diepe concentratie. Deguvin MWK

AA 1

Diepe concentratie. Kardinaalrode rand. Intens. Geen evolutie. A+ 11

 Geur : Open neus. Zeer complex. Koffie, caramel, chocolade. Na walsen: zwart fruit. A 5

B+ 5

Kreupelhout. Koffiebol. Na walsen: steenfruit, snoep. Gebrand. B

 Smaak : Zeer fluwelige aanzet. Complete neus terug in de mond. Mooi verweven met aange- B-

name tannines. Mooie en lange afdronk.                       Zoet zwart fruit in aanzet .

Evenwichtig, minder complex dan vorige. Wat vanille.  Caramel in lange afdronk. C

6. Ch. Les Landes de Cach, CB ??,     2003      ( 12,5 % )     14,00 €

 Visueel : Kersenrood met nog wat paarse rand. Lichtere concentratie. AA

Kersenrood. Geen evolutie. Lichte concentratie. A+

 Geur : Zwak. In stille fase: geen fruit, maar vooral rokerig. Na walsen: beetje kruidig, A 1 5

chocolade. B+ 8 4

Gesloten. Gebrand. Na walsen: rijp fruit, kers. Chocolade. B 3 1

 Smaak : Zachte aanzet. Wat gemis aan fruit. Dominantie van bitterheid. Korte afdronk. B-

Mist stroefheid van Pauillac. Gebrand, chocolade. Zoet in finale. 

Gefractionneerd zuur. Lichtvoetig. C

7. Ch. Pibran, CBS,      2003     ( 13,5 % )             +- 30 €

 Visueel : Kersenrood. Zeer diepe concentratie. AA 10

Diepe concentratie. Geen evolutie. A+

 Geur : Rokerig. Caramel. Meer fruit en kruidig. Complex en mooi. A 8

B+ 4

Kruidig. Donkerrood fruit. Vanille, cassis. B

 Smaak : Warm, volle aanzet. Evenwichtig, mooie tannines. Smaak komt overeen met neus. B-

Beetje rokerig. Goede afdronk. Heel toegankelijk.

Zeer mooie aanzet. Goed verweven. Complex, mooi gedoseerd. C

8. Ch. Puy La Rose      2003      ( 13 % )          +- 23 €

 Visueel : Kersenrood. Diepe, maar toch iets mindere concentratie. AA 2

Helder. Kersenrood. Minder intens. A+

 Geur : Eerder gesloten. Na walsen: chocolade, vanille, zwart fruit. A 2 7

B+ 9 1

Na walsen: beetje vanille. Rijp fruit. B 1

 Smaak : Volle aanzet. Evenwichtig. Blijft discreet in de mond. Wat rokerig in finale. B-

Iets vlakker op alle gebied, ook retronasaal.

Soepele aanzet. Mollig in evolutie. Jam. C
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