
Degustatiethema :  Sauvignon Blanc wereldwijd   

Plaats / Datum : Gudul's Kaffee, Moorsel      28/06/2010  

Aantal proevers : 8                     

1. Bird in Hand, Adelaide Hills, Australië     2009   ( 13,5 % )   15,50 €

 Visueel : Lichtgeel. Helder. AA

A

 Geur : Zeer open neus. Rijp, exotisch fruit. Citrus, ananas. Alcohol. Lichtjes B+ 2

buxus.

B 6

 Smaak : Pittige aanzet van exotisch fruit met veel bittertjes die blijven

hangen tot in finale. Middellange afdronk.

C

2. Leeuwin Estate, Margaret River, Australië     2005    ( 12 % )    26,15 €

 Visueel : Lichtgeel. Helder. AA

A

 Geur : Overrijpe pruimen. Lichtjes buxus. Limoen. Vuursteen, silex. B+

B 8

 Smaak : Stevige zuren in aanzet, ook in evolutie met weinig vlezigheid errond.

Vrij korte afdronk.

C

3. Seresin, Marlborough, Nieuw-Zeeland      2008     ( 13,5 % )    16,15 € 

 Visueel : Lichtgeel. Helder. AA

A 7

 Geur : Rijp exotisch fruit. Ananas. B+ 1

B

 Smaak : Rijpe aanzet van lychee, ananas, ook in evolutie. Lange finale met zoet

van nectarine en stevige zuurtjes. Zeer lange afdronk.

C

4. Oliver Zeter, Pfalz ( Neustadt ), Duitsland   2008    ( 12,5 % )      13,95 € 

 Visueel : Lichtgeel. Helder. AA

A 1

 Geur : Mooie neus.  Sterfruit. Ananas. Silex. B+ 7

B

 Smaak : Stevige aanzet van citrusvruchten en mineralen. Stevige body. Heeft ook

molligheid. Bittertje in finale en afdronk.

C
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5. Saint Clair, Vicar's Choice, Marlborough, Nieuw-Zeeland  2009  ( 13 % )   10,90 € 

 Visueel : Lichtgeel. Helder. AA

A 8

 Geur : Zeer open neus. Rijp fruit, lychee, stekelbessen, rabarber. B+

B

 Smaak : Rijp fruit in aanzet. Viskeus middenstuk met fruit, mooi omgeven door

zuren ( pompelmoes ). Mooie body. Bittertje in finale en zeer lange

afdronk. C

6. Akméniné, Sebastien Riffault, Sancerre     2007    ( 13 % )     15 €

 Visueel : Goudgeel. Gevoileerd. AA

A 1

 Geur : Neiging tot oxydatieve toetsen. Lactische toetsen. Caramel. B+ 7

Geblutste appel. Noten. Honing. Appelmoes.

B

 Smaak : Frisse aanzet. Geblutste appel is dominant. Rijp fruit, molligheid.

Lange afdronk.

C

7. Ch. Courtey, Saint Macaire, Bordeaux    1997     ( 12 % )     4,60 €

 Visueel : Strogeel. Helder. AA

A

 Geur : Reductieve toetsen. Zeer rijpe neus. Bruine suiker. Caramel. Gepofte B+ 5

hazelnoten. Honing. Bladeren van wilde bosbessen.

B 3

 Smaak : Evenwicht van opkomende zuren, getemperd door bitter. Bosbessen-

bladeren. Fumétoets van nootjes, pain grillé in finale.

C

8. Dom. Des Corbillières, Barbou, Touraine   2009   ( 13 % )    6,90 €

 Visueel : Lichtgeel. Helder. AA

A 8

 Geur : Groene appel. Rijp exotisch fruit.Ananas. Honing. Frangipane, amandel-B+

taart.

B

 Smaak : Stevige aanzet van zowel zuurtjes als zoetigheden. Krachtig in evolu-

tie.Buxus op achtergrond. Toetsjes van zoetigheid en amandel in fina-

le. Heel lange afdronk. Zeer stevige wijn. C
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9. Silex, Blanc Fumé de Pouilly, Didier Dagueneau   2004     ( 12 % )    80 €

 Visueel : Lichtgeel. Helder. AA 1

A 6

 Geur : Ananas. Minerale toetsen. Honing. B+ 1

Geen overweldigende neus, maar subtiel.

B

 Smaak : Stevige aanzet. Goed verweven zuren en exotisch fruit. Houttoets.

Bittertje in finale. Lange afdronk ( stro ). Subtiele wijn.

C

10. Dom. Alexandre Bain, Pouilly-Fumé      2008      ( 13 % )       21 €

 Visueel : Strogeel. AA

A 4

 Geur : Open neus. Appeltice. Overrijpe appel op siroop. B+ 4

B

 Smaak : Stevige aanzet van overrijpe appel, kiwi en zachte cognactoets.

Zeer lange afdronk. Zeer stevige wijn.

C

11. Pur Sang, Didier Dagueneau, Pouilly-Fumé     2003   ( 13,5 % )     60 €

 Visueel : Lichtgeel. Helder. AA 4

A 4

 Geur : Appelstroop. Exotisch fruit. Hint van stro. Mineralen, fumé. B+

B

 Smaak : Frisse, krachtige aanzet. Mooi onderbouwd door zuren van pompelmoes.

Exotisch fruit en honingtoetsen. Fumé in zeer lange afdronk.

Alles in combinatie met silex en fumétoetsen. C

12. La Grande Côte, Cuvée Spéciale, Francis Cotat, Sancerre  1996  ( 13 % )  40 €

 Visueel : Meer strogeel. AA 3

A 5

 Geur : Neus van velden van koolzaad. Selderijzout. Bloemen. Groen sap. B+

Rokerigheid. Zoete toetsen van lychee, ananas, honing.

B

 Smaak : Zeer zachte aanzet van mineraliteit, gevolgd door zoetheid en gist.

Krachtig middenstuk met zoetheid van ananas, lychee. Fijn evenwicht

tussen zoet en zuur. Lange finale en afdronk van zuur-zoet. C
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