DEGUSTATIEFICHE

Degustatiethema: Chili: Montes

Plaats / Datum : 6. Walschap Londerzeel 28/09/2004
Aantal proevers : 8 Wit: 1-2-3 Rood: 4-5-6-7-8-9

Deguvin: Quotering MWK: Quotering door 9 leden Moorselse WijnKring op 27/09/2004
Beknopte bespreking door MWK (Quotering zonder A+ en B-1)
1. Sauvignon Blanc (13,5°) 2003 8,25 €
Visueel : |Lichtgeel met groene toets. Deguvigl MWK
AA
Lichtgeel. A+
Geur : Intens fris, fruitig, licht floraal. Na walsen: beetje buxus. A
B+ 8 9
Fruitig, exotisch. Viierbloemen. B

Smaak : [Evenwichtige aanzet, middenstuk heel fruitig, gemiddelde lengte met licht bit- B-

tertje in afdronk. Volledige congruentie tussen neus en mond.

Fruitige aanzet. Citrus. Goed verweven. Mooie lengte. Flinke afdronk. C
2. Chardonnay (14°) 2002 9,15 €
Visueel : [Lichtgeel. Citroengeel. AA
Goudgeel. Intenser. A+
Geur :  [Rijp fruit. Iets lactisch, broodkruim. Na walsen: iets karton. Beetje eik? A 5
B+ 3
Gereserveerde neus. Na walsen: citrus. B 8 1
Smaak : [Mollige aanzet. Minder aangenaam bittertje vanaf midden en zeker in finale. B-

Stroevere wijn.

Zachte aanzet. Fruitig. Niet storend bittertje. Lange afdronk. C
3. Alpha Chardonnay (14°) 2001 17,75 €
Visueel : |Intenser geel. Helder. AA
Goudgeel. A+
Geur : Lactisch. Na walsen nog sterker en hout. Kaaskorst. A 1
B+ 4
Lactisch. Fruit. B 7 4
Smaak : [Evenwichtige aanzet. Te dominerend lactisch in evolutie. Warm in finale. B- 1

Wat plompe wijn. Alleen het lactische overheerst. Zachte aanzet. Honing.

Hout, beetje over-oaked. Gemiddelde lengte. Valt viugger weg. C

4. Merlot, Cuvee Speciale (14°) 2002 10,00 €

Visueel : |Donker- tot purperrood met weinig of geen veroudering. Gemiddelde concentratie.|AA

Donkerrood. Diepe concentratie. Zeer weinig evolutie. A+
Geur : Geroosterde toets. Biergist. Bosgeuren. Rode bessen. A
B+
Rijp rood steenfruit. Kersenpit. Kruidig. B 8 8

Smaak : |Evenwichtige, viotte aanzet.Mist wat fruit, toasty domineert. Aangename tannines.|B-

Middelmatige afdronk. Te weinig body, te weinig complexiteit.

Goede aanzet. Licht zuurtje. Overvioedige tannines. C
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5. Alpha Merlot (14,5°) 2002 17,75 €
Visueel : |Iets donkerder met meer concentratie dan 4, Deguvif MWK
AA
Donkerrood. Paarse rand. A+
Geur : Rood fruit. Kruiden en snoepgoed. Intenser na openstaan. A
B+ 6 8
Rood rijp fruit. Na walsen: kersenpit, vanille, eucalyptus. B 2 1
Smaak : [Fruitig in aanzet. Geroosterde toetsen met goede tannines, bescheiden aanwezig. |B-
Korte tot middelmatige afdronk. Alcoholisch. Is krachtiger en vleziger dan 4,
Sterke aanzet. Mollig. Mooi verweven. C
6. Cabernet Sauvignon - Carmenére, Limited Selection ( 14°) 2002 11,15¢€
Visueel : [Intens rood. Vrij sterke concentratie. Briljant. AA
Donkerrood, A+
Geur : Expressief, complex: kruidig, witte en rode peper, rood fruit, snoepgoed, zoet- A 3 2
hout. B+ 5
Kruidig. Zwart fruit. Beetje vanille. B
Smaak : [Rood fruit. Sappig en fris. Zachte tannines. Matige afdronk. Warm en droogtrek- |B-
kend. Meer structuur en complexiteit.
Sterke aanzet. Kruidig. Goed verweven. Mollig, warm. c
7. Alpha "M" (14°) 2000 70,60 €
Visueel : [Purperrood. Diepe concentratie. Viscositeit. AA
Donkerrood tot paars. Diepe concentratie. Minuscule veroudering. A+
Geur : Gevarieerde, complexe neus: kruidig en fruitig. Moet nog open komen. A 8 4
B+ 5
Rijp fruit. Vanille. Na walsen: kruidig. B
Smaak : [Soepele aanzet. Heel goed verweven, zacht en complex. Warmte-opstoot in af- B-
dronk die lang blijft hangen. Wijn met body.
Goede aanzet. Krachtig. Heel evenwichtig. Aangename tannines. Mooi verweven. C
8. Alpha Syrah (13,5°) 2001 20,45 €
Visueel : [Donkerrood. Iets minder geconcentreerd. AA
Gemiddelde concentratie. Lichte meniscus. Lichte oudering. A+
Geur : Vrij gesloten in stille fase. Na walsen: kruidig, peper. Munt, eucalyptus, chocolade. | A
B+ 8 8
Kruidig. Iets chemisch. Eucalyptus. B 1
Smaak : [Soepele aanzet. Aangename tannines. Minder complex dan 7. B-
Totaal anders dan vorige. Aangename aanzet, kruidig. Evenwichtig. Behoorlijke
afdronk. C
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9. Folly (14,5°) 2001 71,65 €
Visueel : [Purperrood. Diepe concentratie. Deguvif MWK
AA 4
Inktzwart. A+ 2
Geur : Vooral kruidigheid, peper. Ook zwart fruit. A 6 5
B+
Gesloten. Na walsen: rood rijp fruit, kruidig, vanille. B
Smaak : [Mooie volle fruitige aanzet. Zwarte bessen. Kruidig. Evenwichtig en mooi verweven | B-
Goede tannines. Middelmatige afdronk.
Sterke aanzet. Mooi verweven. Complex. Lange afdronk. c
10.
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
c
11.
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
c
12.
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
c
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13.

Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
C
14
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
C
15,
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
C
16.
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
C
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