
Belgische wijnbouwer :   Château Perayne 
 
 
In het echtpaar Lüddecke – Staquet is mevrouw Monique de 100%-Belgische roots : haar 
echtgenoot, vroeger Heinrich, nu Henri, is zoon van een Duitse vader en een Belgische moeder uit 
Ath. Monique Staquet zelf is afkomstig uit Thieu ( nabij Mons ).  
Ruim 20 jaar werkten zij tegen Hannover in Nedersaksen, Duitsland, op hun eigen 
landbouwbedrijf en teelden graan en bieten. Ingevolge uitbreiding van industriezones voelden zij 
zich in hun bedreigd agrarisch milieu niet meer gelukkig en zij besloten te vertrekken naar 
Frankrijk. 
Einde 1994 kochten zij in Saint-André-du-Bois het bestaande Château Perayne aan, met 21 
hectare wijngaarden  « d’ un seul tenant ». Deze gemeente ligt op de rechteroever van de 
Garonne, ten noordoosten van de stad Langon. 
 
Bodem : klei en kalk, met kiezel en keien die meer dan 5 miljoen jaar oud zijn. 
 
Aanplant : Merlot   46% ) 
  Cabernet Sauvignon 15% } samen 19 Ha 
  Cabernet Franc 39% ) 
 
  Sauvignon Blanc 40% ) 
  Sémillon  60% ) samen 2,2 Ha 
 
De wijngaarden zijn op hellingen gelegen, gericht naar het zuiden. 
 
Heinrich Lüddecke is een fervente verdediger van de natuur. Zijn idee luidt : «  Een gezonde en 
levendige bodem dient enkel wat geholpen te worden in afweer en zelfverdediging tegen ziekten 
en dat volstaat om goede vruchten te oogsten. » 
In die geest bant Heinrich Lüddecke alle herbiciden en gebruikt hij slechts 1/3 dosis van de 
toegelaten norm « Bordeause pap », toch onontbeerlijk tegen meeldauw en oïdium. 
 
Chatêau Perayne produceert 8 verschillende wijnen die thuis horen in 5 AOC’s : 
• Bordeaux Rouge 
• Bordeaux Supérieur, Rouge 
• Bordeaux Blanc Sec 
• Côtes de Bordeaux St-Macaire, Blanc 
• Bordeaux Rosé. 
De nummers 6, 7 en 8 van deze verschillende wijnen zijn : 
• Bordeaux Supérieur, Rouge, élevé en fût 
• Een schuimwijn, Méthode traditionelle, die géén AOC Crêmant de Bordeaux is. 
• Een onderverdeling van de witte wijn Côtes de Bordeaux St-Macaire, in een versie Sec en een 

versie Moelleux. 
 
De oogst gebeurt machinaal, met uitzondering voor de Côtes de Bordeaux St-Macaire, Moelleux,  
die met de hand wordt geplukt. 
De druiven worden volledig ontrist. 
De gisting gebeurt in inoxtanks en voor de rijping van de Bordeaux Rouge, Rosé en Blanc Sec, 
worden de oude betonkuipen gebruikt. Een deel van de rode Bordeaux Supérieur rijpt op 
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eikenhouten vaten gedurende 12 maanden, om dan afzonderlijk te worden gebotteld, na het 
klaren met eiwitten. 
 
Guide Hachette : 
 
• 2003 : Bordeaux Blanc Sec     2001 :  * 

Bordeaux Rosé  2000     Vermeld 
Côtes de Bordeaux St-Macaire Blanc 
 Elevé en fût de chêne, Sec 2000  * 
 Moelleux   2000  * 
Bordeaux Supérieur Rouge  1999  * 
Cuvée Perayne    2001  * 

 
 
 
Overzichtstabel : 
 
 

Cru Samenstelling Gisting in Rijping Flessen Bewaarkracht 
( jaren ) 

Bordeaux Blanc 
Sec 

60% Sauvignon 
40% Sémillon 

inoxkuipen 6 maanden 
in betonkuipen 

5.000 4 

Bordeaux Rouge 60% Merlot 
25% Cab. Franc 
15% Cab. Sauv. 

inoxkuipen 20 maanden in 
betonkuip 

18.000 10 

Bordeaux 
Supérieur 

50% Merlot 
30% Cab. Franc 
20% Cab. Sauv. 

inoxkuipen 20 maanden in 
betonkuip 

20.000 10 

Bordeaux 
Supérieur, fût 

52% Merlot 
31% Cab. Franc 
17% Cab. Sauv. 

inoxkuipen 12 maanden 
vat, 1/3 nieuw 

18.000 10 

Bordeaux Rosé 80% Cab. Sauv. 
20% Cab. Franc 

inoxkuipen 4 maanden 8.000 4 

Côtes de 
Bordeaux St-
Macaire, Blanc 

Sec 

40% Sauv. Blanc 
60% Sémillon 

houten 
vaten 

8 maanden in 
houten vat, 
1/3 nieuw 

4.500 6 

Cuvée Perayne 
2001 

 

100% Sémillon  Méthode 
traditionnelle 
9 maanden + 
4 à 6 weken  

manuele rémuage  

4000  

Côtes de 
Bordeaux St-

Macaire, 
Moelleux 

100% Sémillon 100% 
nieuwe 
vaten 

12 maanden in 
houten vat, 
1/3 nieuw 

6.000 10 
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Commerciële folder : 
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